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MOVENPICK

Bourbon Vanille auf Tiramisu
Mougse

Fiir 2 Personen brauchst du

MOVENPICK Bourbon Vanille Eis
60 g Schlagsahne
40 g Mascarpone
10 g Amarettini
6 g Schokolade, Edel Bitter (80 %)
2 TL Puderzucker
40 ml starken Kaffee


https://www.pinterest.com/pin/create/button/?url=https://www.moevenpick-eis.de//media/pd4fxgvg/782_cover_quer.jpg&media=https://www.moevenpick-eis.de//media/pd4fxgvg/782_cover_quer.jpg&description=Bourbon%20Vanille%20auf%20Tiramisu%20Mousse
https://moevenpick-eis.de/produkte/bourbonvanille/
https://moevenpick-eis.de/

Und $o geht's:

1. Alles parat? Starken Kaffee kochen und abkihlen lassen.

2. In der Zwischenzeit Amarettini mit einem Nudelholz grob
zerbrdseln.

3. Schokolade mit einem Messer raspeln.

4. Wenn der Kaffee abgekUhlt ist, mit Mascarpone verrihren und zur
Seite stellen.

5. Sahne mit Puderzucker steif schlagen.

6. Mascarpone-Kaffee-Mischung und zerbréselte Amarettinis in
geschlagener Sahne unterheben.



